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M osterdsaus

Bereiden in: steelpan

oorbereiding: O min.

i ‘Bereidi ng: 15 min.

Recept voor 4 personen
I ngredienten
¢ 3 eetlepels Dijonmosterd
e 1 eetlepel honing
e 200 ml kippenbouillon
e 100 ml room
o 1 eetlepel versetijm (of 1 theelepel gedroogde tijm)
e Zout en peper naar smaak



Voedingswaarde
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M osterdsaus

N

Bereiding

1

Verhit een pan op middelhoog vuur en voeg de kippenbouillon toe. L aat
het een paar minuten inkoken.

2

V oeg de Dijonmosterd en honing toe en roer goed door.

3

V oeg de room en tijm toe en laat de saus zachtjes koken tot deze iets
indikt.

4

Breng op smaak met zout en peper. Serveer warm over de kiprollade.
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V oor meer recepten ga naar:
www.sameneenkoekopen.nl/recepten



