£
m -
© c
o £
c
.. £ o @
S T S
c o 2 =
o g = o
S o B
o = © =
— o _ 7
O O O 2N
m > m c
©
P99 B
[ ]
>
5
c w S
n_n.v m =
s 5> 2
2 g Je
c S 25
Y O © S O
= +— = = =
Q c C o—=—
S & oZEEG
= O O DO O &
= e =]
] e Q88385
o mv e o 0 o o
x =




Bereiding

Borstel de champignons vrij van zand en snijd het voetje bij.

Snijd de champignons in stukken en bak ze in een klontje gesmolten boter.

Blus de pan met een scheut cognac en laat inkoken.

nBevochtig met de bruine fond of de jus van je vleesbereiding. Laat tot de helft inkoken.

Voeg room toe tot de saus de gewenste dikte heett.

nKruid met peper, zout en enkele druppels citroensap.




