
Feestelijke koffie

Bereiden in:

Voorbereiding: 0 min.

Bereiding: 10 min.

Recept voor 4 personen

Ingredienten

voor 4 koppen koffie:
300 ml slagroom
50 gram suiker
snufje kaneel
100 ml hazelnootsiroop
600 ml sterke hete koffie
cacaopoeder

Voedingswaarde

Textielstraat 13 | 7483 PC Haaksbergen 
+31 (0)53 436 71 12 
info@sameneenkoekopen.nl
www.sameneenkoekopen.nl
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Feestelijke koffie

Bereiding

1  Klop met de mixer slagroom met suiker en een snufje gemalen kaneel lobbig 
(vladikte). 

2  Schenk hazelnootsiroop in feestelijke (wijn)glazen. 

3  Schenk hete koffie erbij. 

4  Schenk voorzichtig, via de bolle kant van de lepel, de slagroom op de koffie. 

5  Bestrooi de koffie met cacaopoeder.

Kooktips
Tip: dat hartje maak je door eenvoudig een hartje uit een velletje papier te knippen en 
boven het kopje te houden wanneer je er de cacao over strooit. Bestrooi eerst iets cacao 
over het gehele kopje daarna een accent leggen door het hartje te maken.

Voor meer recepten ga naar: 

www.sameneenkoekopen.nl/recepten
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