
Garnalen cocktail

Bereiden in:

Voorbereiding: 0 min.

Bereiding: 20 min.

Recept voor 4 personen

Ingredienten

250 gram Hollandse garnalen
2 eetlepels droge sherry of whisky
200 ml tomatenketchup
4 eetlepels slagroom, lobbig geklopt
2 eetlepels gehakte bieslook
1 zakje (gemengde) sla
2 mandarijntjes, in partjes
Paprikapoeder

Voedingswaarde

Textielstraat 13 | 7483 PC Haaksbergen 
+31 (0)53 436 71 12 
info@sameneenkoekopen.nl
www.sameneenkoekopen.nl
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Garnalen cocktail

Bereiding

1  Besprenkel de garnalen met de sherry en laat circa 10 minuten intrekken. 

2  Roer een sausje van mayonaise, ketchup, slagroom en de helft van de bieslook. 
Breng op smaak met zout en peper. 

3  Verdeel de sla over 4 glazen. Schep de garnalen en partjes mandarijn erop en 
bedruppel met de saus. 

4  Bestrooi met een beetje paprikapoeder en de rest van de bieslook..

Serveren
Serveren in een ruim glas geeft een luxe uitstraling

Voor meer recepten ga naar: 

www.sameneenkoekopen.nl/recepten
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