
Gekarameliseerde walnoot bij de cheese 
cake

Bereiden in: Pan

Voorbereiding: 0 min.

Bereiding: 15 min.

Recept voor 4 personen

Ingredienten

75 gr. walnoten
50 gr. suiker
1 eetlepel water
Olie

Voedingswaarde

Textielstraat 13 | 7483 PC Haaksbergen 
+31 (0)53 436 71 12 
info@sameneenkoekopen.nl
www.sameneenkoekopen.nl
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Gekarameliseerde walnoot bij de cheese 
cake

Bereiding

1  Hak de noten grof. 

2  Laat de suiker met het water in een pan met een dikke bodem goudbruin 
karamelliseren. 

3  Bestrijk een bakplaat of een ovenschaal met wat olie. 

4  Schep de noten door de karamel tot ze rondom zijn bedekt. Schep de noten op de 
bakplaat of in de schaal en strijk ze met een spatel glad. Laat afkoelen. 

5  Hak de notenkaramel in fijne stukjes en strooi deze als laatste over de cheesecake.

Voor meer recepten ga naar: 

www.sameneenkoekopen.nl/recepten
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