
Truffel Mayonaise

Bereiden in:

Voorbereiding: 0 min.

Bereiding: 0 min.

Recept voor 4 personen

Ingredienten

10 gr. Eidooier (groot)
1 mespuntje mosterd
1 eetlepel azijn
100 ml. Arachideolie
1 eetlepel Truffel tapenade
50 ml room
Peper en zout (naar smaak 
toevoegen)

Voedingswaarde
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Truffel Mayonaise

Bereiding

1  Meng met een garde de eidooier met de mosterd en de azijn 

2  Zodra het goed gemengd is voeg druppelsgewijs de olie toe 

3  Meng het geheel tot er een mayonaise achtige substantie ontstaat. 

4  Meng de truffeltapenade door de mayonaise en maak deze op smaak met peper en 
zout 

5  Als laatst de room toevoegen
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Voor meer recepten ga naar: 

www.sameneenkoekopen.nl/recepten
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